


COCKTAILS

Bloomericano
Vermouth Rosso, Bitter, Ginger Beer

6 €

Americano
Vermouth Rosso, Bitter, Soda

5 €

Moscow Mule
Vodka, Succo di Lime, Ginger Beer

7 €

London Mule
Gin, Succo di Lime, Ginger Beer

7 €

Negroni
Vermouth Rosso, Bitter, Gin

6 €

Garibaldi
Spremuta di Arancia, Campari, Simple syrup

6 €

Mojito
Rum, Menta, Zucchero di Canna, Succo di Lime

8 €

Bloody Mary
Vodka, succo di pomodoro, succo di limone, salsa Worcestershire,sale, pepe nero, Tabasco

8 €

Espresso Martini
Vodka, Kalhua, Sciroppo di zucchero, Espresso ristretto

8 €

Spritz Bianco 4 €

Spritz
Aperol / Campari/ Select / Cynar

4,5 €

Hugo
Prosecco DOCG Bresolin Bio, Sciroppo Fiori di Sambuco, Soda

4,5 €

La Frutta incontra il Prosecco
Purea di frutta di stagione e Prosecco BRUT DOCG

6 €

Selezione di microbirrifici nazionali e internazionali A partire da                5 €

COCKTAILS ANALCOLICI

Passion Lemonade
Soda, Passion Fruit, spremuta di limone, ghiaccio

6 €

Virgin Bloody Mary
succo di pomodoro, succo di limone, salsa Worcestershire,sale

6 €



BOLLICINE Calica Bottiglia

Prosecco DOCG Extra Dry / Brut 4 € 22 €

Spumante BRUT Millesimato Trento Doc Pisoni 5,5 € 32 €

Spumante ROSE Millesimato Trento Doc Pisoni 6 € 38 €

Franciacorta “Coupe” DOCG Non Dosato Monte Rossa 42 €

Ferrari Perlè Millesimato Trento DOC Ferrar 45 €

Champagne Brut Reserve Charles Heidsieck 80 €

Champagne Special Cuvée AOC Bollinger 85 €

Blanc Rosè Reserve Charles Heidsieck 100 €

VINI BIANCHI Calica Bottiglia

Lugana DOC 4,5 € 26 €

Muller Thurgau DOC 4,5 € 26 €

Gewurztramine DOC 5 € 27 €

Ribolla Gialla DOC COF 5 € 27 €

Sauvignon DOC COF 5 € 27 €

Chardonnay DOC COF 5 € 27 €

VINI ROSSI Calica Bottiglia

Cabernet 4 € 22 €

Valpolicella Classico 4,5 € 26 €

Pinot Nero 5 € 28 €

Merlot 5 € 28 €

Phigaia 5 € 28 €

Barbera D’Alba 32 €

Etna Rosso 34 €

Barolo Tradizione DOCG 55 €

Brunello di Montalcino DOCG 82 €

Amarone della Valpolicella DOC 90 €



“Dear Customer, if you have any form of food allergy of intolerance please do not 
hesitate to tell our Staff. We are trained to deal with every need and we will be 

happy to help you making the best choice.”

Products may be prepared using frozen or deep frozen ingredients whenever 
is not possible to freshly source them in accordance with

REG. CE 852/04 e REG. CE 853/04

Preparazione e Conservazione - Preparation and Conservation

Allergeni - Allergens

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze
alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre
bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi”.

   I prodotti potrebbero essere preparati con materia prima
congelata o surgelata all’origine qualora non fosse disponibile fresca come

ai sensi dell’ REG. CE 852/04 e REG. CE 853/04



Grazie per averci scelto
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